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sagibeiz

— Hochzeit auf dem sagiareal -

die wichtigsten Informationen

- el

d, Wir wollen.

lhre Traumhochzeit
in der romantischen
sagibeiz am See.

Geniessen Sie lhren schénsten
Tag bei uns an traumhafter Lage,
direkt am See. Unsere interne
Hochzeitsplanerin Melanie Frey
(eventabteilung@azibene.ch) steht
Ihnen tatkréaftig zur Seite, damit
Ihre Hochzeit zu einem unvergess-
lichen und einmaligen Fest wird.

Gerne Uberreichen wir lhnen
hiermit die wichtigsten Informa-
tionen und stehen lhnen fur eine
Besichtigung jederzeit zur Verflu-

gung.

g |mpressionen im Film
auf unserer Homepage:

www.sagibeiz.ch > Feste-& Seminare >
Hochzeit am See



Hochzeitspackage 2023

DIE PERFEKTE PAUSCHALE

Hochzeitsfest in der sagibeiz, sagisteg oder holzlager
ab 40 Perseonen

Inklusive

® 4-Gang-Premium-Dinner oder BBQ Buffet gemass
Auswabhl
® alle Exklusivmieten
® Bestuhlung (Standard)
® Umbauarbeiten Standard

® Festbeginn ab 17.30 Uhr
* fur Zeremonie ab 14 Uhr
® nur Apéro ab 16 Uhr
* fir Abendessen ab 18 Uhr

* Dekobeginn nach Absprache

* Weddingorganisation durch Mitarbeiterin der sagibeiz
(8h total nach Buchung, danach kostenpflichtig)

® Weisse Tischwasche

° Beamer, Leinwand & Mikrofon

* Musikanlage fur Hintergrundmusik

® Gabentisch

¢ Ubernachtung fiir Brautpaar inklusive

® Wagen flr Hochzeitstorte

® 12er-Tische gemass unserer Tischplan-Vorschlagen

® Verlangerung und Mitarbeiterkosten bis O3 Uhr, nor-
male Aufraumarbeiten

Preise gelten flur 2023, Preisdnderungen fur 2024 vorbehalten.

Exklusive
* Getranke

®* 1% des Gesamtumsatzes wird als Trinkgeld dazuge-
rechnet.



Hochzeit auf dem sagiareal -
Raumangebot

Raumangehot

Alle Raumlichkeiten bieten flr die gewahlten Personenanzahl einen geeigneten Aussenbereich, sowie
Schlechtwetter-Alternative fir Apéro und Zeremonien.

Trauung am See
" S Das Areal direkt am Walensee ohne
Uber‘deckung, aber mit Sonnenschir-
men ist perfekt fir einen Willkom-
mensdrink, Apéro, Stehlunch, Steh-
dinner oder die Trauung im Freien.
Bei schlechtem Wetter steht eine
Alternative im Innenraum zur Verfu-

gung. Platze fur bis zu 100 Personen.

Unser neuester Raum im unverkenn-
baren industriellen Stil, eingefasst
mit Holz aus Murger Kastanienwald.
Riesige Fenster erlauben den sensa-
tionellen Ausblick auf den See, auch
fUr Feste mit bis zu 100 Personen.

sagibeiz

Die sagibeiz eine ehemalige Sagerei,
bietet mit ihrer schénen Seeterras-
se viel Platz fur Ihre Traumhoch-
zeit. Sie ist fur Feierlichkeiten von
60-100 Personen ideal.

Der sagisteg und das seegletli sind
zwei abtrennbare Raume, die auch
zusammen benutzt werden kénnen.
Idealerweise findet der festliche Teil
im seegletli statt, damit im sagisteg
gefeiert werden kann. Ausgeristet
mit einer Musik- und Lichtanlage
und eigener Bar.




Hochzeit auf dem sagiareal -
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Hochzeit auf dem sagiareal -
Packages

Extras

Partner

Uber die Jahre haben wir die besten Partner herauskris-
tallisiert, welche wir Euch gerne vermitteln. Was wir ger-
ne vermitteln sind Floristen und Musiker, da bei diesen
Branchen bereits im Voraus festgestellt werden kann, ob
einem der Stil gefallt. Gerne stehen wir euch zur Verfl-
gung und vermitteln euch unsere Kontakte.

Pimp my ... Bar, Prosecco
Ganz gleich ob Welcome
Drink oder Apéro. Die «Pimp
my Prosecco Bar» sorgt
daflr, dass jeder etwas Pas-
sendes finden wird, seinen
Prosecco zu tunen.

Beispielbild

Candy- und/oder Saltybar
Eine Candybar ist heute bei
vielen Anlassen die ideale
Erganzung fur das festliche
Ambiente. Grosse und kleine

£

Gaste lieben sie und die an-
gebotenen Leckereien. Die
Sweet and Salty Bar wird von

G

unserer Seite her bestlckt. - ) \

Beispielbild

Spezielles:

* Gastgeschenke

* Pimp my Prosecco Bar

®* Hauseigenes Boot mit Kapitan
® Lampions

® Candyland

® Saltybar

® Oldtimer

° uvm.

Oldtimer

Lassen Sie sich mit unse-

rem wunderschdnen Riley
Oldtimer (Jg 1957) vorfah-
ren.

Boot

Alternativ kann auch der
Seeweg gewahlt werden:
Vorfahrt im Motorboot.




Hochzeit auf dem sagiareal -
Ablauf

Besichtigung, Optionszeit (30-60 min)
Kommen Sie vorbei und schauen Sie, ob es Ihnen bei uns gefallt! Wenn Sie wiinschen, reservieren wir Ihnen proviso-
risch einen Termin.

\ 4

Entscheiden Sie sich definitiv fir unsere Lokalitit, erhalten Sie ein Anzahlungsschreiben. Mit der Uberweisung von
CHF 1500 wird die Reservation flr beide Seiten definitiv. Der Betrag wird selbstverstandlich angerechnet. *

4

Wir beraten Sie gerne, auch bezlglich des Rahmenprogrammes. Weitere Entscheide missen gefallt werden

(siehe Checkliste).

Zweiter Termin vor Ort, 1 bis 4 Monate vor der Hochzeit
Finale Besprechung der Details mit dem Brautpaar, allfélliges Probeessen im Anschluss. Finale Bestéatigung.

Evtl. dritter Termin vor Ort, 4 Wochen vor der Hochzeit

Letzte Kontrolle des Programmablaufs, eventuelle Anderungen, Angabe Gasteliste, Tischplan und Namenskartchen.




Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

Abholung Folgetag
Dekorationen und andere mitgebrachte Gegenstande
sind bis um 11 Uhr am Folgetag abzuholen.

Anlieferung

Sie mdchten gerne Ware flr Ihren Anlass vorbeibringen
(Dekoration, Technik etc.). Gerne kdnnen Sie Anliefe-
rungen direkt mit der Event-Verantwortlichen koordi-
nieren.

Anzahlung

Haben Sie sich fur unsere Lokalitat entschieden, gilt
mit einer Anzahlung von CHF 1500 die Reservation flr
beide Seiten als definitiv. Der Betrag wird selbstver-
standlich angerechnet, wird aber bei einer Annullation
nicht rickerstattet, sondern fur Umtriebe und Unkos-
ten seitens der azibene AG einbehalten.

Brautpaar-Ubernachtung

Das Brautpaar erhilt die Ubernachtung in unserem
Honeymoon-Zimmer offeriert, sofern das Zimmer ver-
flgbar ist.

Dezibel

Unsere Nachbarn respektieren uns, daher respektie-
ren wir auch sie. Es gilt eine festgelegte Obergrenze
von 85db. Bei wiederholtem Nichteinhalten und / oder
Nichtbefolgen von Anweisungen durch die Mitarbeiter
der azibene AG wird die Musik abgeschaltet.

DJ
Aufgrund von schlechten Erfahrungen bitten wir Sie um

Verstandnis, dass fur den DJ bei uns ein Alkoholverbot
gilt.

Feierabend / Verlangerung

Gerne dirfen Sie bei uns bis 3 Uhr feiern. Die Verlange-
rungskosten sind bereits in unseren Pauschalen inte-
griert. (Allfallige aussergewohnliche Aufrdumarbeiten
werden pro Stunde mit CHF 80 berechnet.) Beim Ver-
lassen der Lokalitat ist von allen Géasten die Nachtruhe
zu wahren. Dazu ist 15 Minuten vor dem Ende der Ver-
anstaltung die Musik auf Zimmerlautstéarke reduzieren.

Regelbuch

Floristen

Die von Ihnen gewahlten Floristen muissen sich vorgan-
gig mit unserer Event-Planerin in Verbindung setzen.
Im Gegenzug garantieren wir lhnen, dass die gewahlte
Lokalitat ab 14 Uhr fur die Dekoration bereitsteht.
Sollten Sie die Lokalitaten friher bendtigen, sprechen
Sie dies bitte bei unserer Event-Planerin an. Es kdnnen
Zusatzkosten entstehen.

Frihstick und Brunch

Das Frihstlck fur Hotelgaste findet von 9 bis 11 Uhr
statt. Gerne durfen externe Géste das Frihstlck mit
euch, dem Brautpaar, geniessen. Bitte reserviert vor-
zeitig.

Unser Frihstick wird je nach Buchungsaufkommen auf
unseren Etageren oder als Buffet fir unsere Hochzeits-
gaste angeboten.

Externe Gaste, die gerne beim Frihstick dabei sein
mochten, dirfen sich gerne fur CHF 35 (Brunch CHF
45) pro Person anmelden.

Buchen Sie fur sich und Ihre Gaste am Tag nach dem
Fest einen Hochzeitsbrunch ab 11 Uhr fur CHF 15 pro
Person zusatzlich zum regularen Zimmerpreis. Unser
Brunch findet am Samstag im lofthotel und am Sonntag
auf dem sagiareal statt.

Feuerwerk

Feuerwerke bedlrfen einer Bewilligung der Gemein-
de sowie der sagibeiz. Diese mussen selber eingeholt
werden. Feuerwerke mussen vor 22 Uhr auf unserem
Gelande gezindet werden und danach auch entsorgt
werden. Himmelslaternen sind verboten. Es sind nur
biologisch abbaubare Luftballone erlaubt. Feuerverbo-
te muUssen zwingend eingehalten werden.

Hotelzimmer

Unsere aktuelle Zimmerpreisliste finden Sie auf unse-
rer Website www.lofthotel.ch. Check in ist ab 15 Uhr
moglich.

Buchen Sie fir sich und Ihre Gaste einen Late Check
out (14 Uhr) fir CHF 10 pro Person (nur am Sonntag
moglich).

Buchen Sie fur CHF 30 pro Person fur sich und lhre
Géste einen Sonntagsbrunch inklusive Late Check out.



Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

Kinder
Kinder sind bei uns herzlich Willkommen. Bitte bespre-
chen Sie lhre Winsche direkt mit unserer Eventabtei-

lung.

Konfetti
Konfetti ist auf dem ganzen Areal untersagt. Bei Nicht-
einhalten wird unser Aufwand verrechnet.

Koordination

Am Tag lhrer Hochzeit bendtigen wir eine verantwortli-
che Ansprechperson, die auch die Zeiten mit uns koor-
diniert.

Nachservice
Auf Wunsch servieren wir lhnen einen Nachservice.
Preis auf Anfrage.

Nachtruhe

Ab 22 Uhr missen Tlren und Fenster geschlossen
werden, damit wir die Nachtruhe auch gegentber den
Nachbarn einhalten kénnen.

Partner

Gerne sind wir lhnen behilflich beim Finden Ihrer Part-
ner: Blumendeko, Hochzeitstorte, Trauredner, DJs,
Fotografen oder Fotobox. Wir stellen Innen gerne die
Kontakte her, lassen Sie es uns einfach wissen.

Personenanzahl, Allergien, Vegetarisch und Vegan
Aus organisatorischen Grinden bitten wir Sie um die
genaue Angabe der Personenanzahl. Bitte beachten Sie
dazu auch die Allgemeinen Geschaftsbedingungen auf
unserer Website.

Planung

MenUplanung, Getrankewahl, Aufbau und Ausstattung

des Raumes sowie weitere wichtige Details mussen bis
spatestens einen Monat vor |hrer Veranstaltung fest-

gelegt und kommuniziert werden.

Probeessen

Wir bitten Sie, die gewlnschten Speisen spatestens
zwei Wochen im Voraus bei der Eventverantwortlichen
zu bestellen. Probeessen sind von Sonntagabend bis
Donnerstag moglich. Wir verrechnen dem Brautpaar
die Halfte der Kosten fur das Essen. Fur allfallige Be-
gleitpersonen wird der kalkulierte Menupreis ver-
rechnet. Das Essen wird nicht von der Eventverant-
wortlichen betreut. Bitte machen Sie sich Notizen, die
danach mit der Eventverantwortlichen besprochen
werden kdnnen.

Spirituosen Limite

Um den Kostenrahmen im Griff zu behalten, kann bei-
spielsweise eine Kostenlimite abgemacht werden.

Da wir uns auf den Gast fokussieren, kann es Vorkom-
men, dass es eine Abweichung von bis zu 20% geben
kann.

Stecker, Kabel und Adapter

Wir bitten Sie, diese Materialien zur Genlge mitzubrin-
gen oder uns spatestens zwei Wochen vor der Hochzeit
Bescheid zu geben. Es kann sein, dass unsere verflgba-
ren Materialien bereits ausgelehnt oder in Verwendung
sind. Wir behalten uns vor, bei Bedarf einen Unkosten-
beitrag flr unser Equipment zu verrechnen.

Sweet and Salty Bar

Den ganzen Tag verschiedenste kleine SUsswaren sowie
Salziges knabbern fur CHF 10.50 pro Person.

Nur Salty Bar mit verschiedenen salzigen Snacks zu-
satzlich zum Apéro fir CHF 4.50 pro Person.

Nur Sweet Bar mit verschiedenen Schleckereien von
sUss bis sauer fur CHF 8.50 pro Person.

Technik

Wir verflgen Uber eine eigene Musikanlage fUr Hinter-
grundmusik (in der sagibeiz), Beamer, Leinwand, und
Mikrofon, welche im Weddingpackage inbegriffen sind.
Wir Gbernehmen keine Haftung falls die Technik nicht
mit lhren Geraten, Kabeln, Steckern etc. kompatibel
ist. Bitte melden Sie sich bei der Weddingplanerin um
vorgangig einen Termin vor Ort abzumachen und unse-
re Technik mit Ihren Geraten zu testen.



Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

Technischer Support

Wir leisten Innen gerne technische Hilfe soweit wie
moglich. Falls Sie komplexeren technischen Support
bendtigen, bitten wir Sie uns vorgangig zu kontaktie-
ren, damit wir einen Spezialisten aufbieten kénnen (kos-
tenpflichtig).

Tischplan/Sitzordnung

Gerne durfen Sie uns lhre gewlinschte Tischordnung
zukommen lassen. Wir beraten Sie gerne wie und ob
Ihre Tischordnung durchfihrbar ist. Bitte beachten
Sie das wir die Tischordnung 14 Tage vor lhrem Anlass
benotigen.

Trauung

Da wir bei uns in der sagibeiz auf Nachhaltigkeit setzen
sind keine mitgebrachten Plastikfacher mehr erlaubt.
Gerne vermieten wir Euch unsere Reuse Facher fur
CHF 0.50 pro Person. Sollten die Facher mitgenommen
werden, verrechnen wir CHF 9.50 pro Facher.

Trauzeugen

Die Trauzeugen sollten sich bis spatestens zwei Wo-
chen vor der Hochzeit mit unserer Event Planerin in
Verbindung setzen, um einen reibungslosen Ablauf zu
garantieren. Andernfalls kann das Funktionieren von
kurzfristigen Anderungen oder Programmpunkten von

Seiten der sagibeiz leider nicht garantiert werden.

Vorauszahlung

Vor der Hochzeit ist eine zweite Vorauszahlung zu leis-
ten. Die Hohe der Anzahlung basiert auf der effektiven
Personenanzahl und dem zu erwartenden Umsatz.

Welcome Drink

Buchen Sie unseren mobilen Glacewagen um |lhre Gaste
bei der Ankunft mit etwas Sissem und Erfrischenden
zu Uberraschen. Fur den Apéro CHF 4.50 pro Person
und fur den Welcomedrink CHF 6.50 pro Person.
Gerne kéonnen wir fUr Sie auch individuell gestaltete
Cake Pops sowie bei kalteren Temperaturen Marroni
direkt vom Feuer anbieten.

Zapfengeld und Drittanbieter

Gerne durfen Sie lhren bevorzugten Wein oder auch
andere Getranke selber mitbringen. Da dies unser
Kerngeschaft ist, bitten wir Sie um Verstandnis, dass
wir daflr ein Zapfengeld verrechnen.

Bei Nichteinhaltung des Regelbuches erlauben wir uns
Extraaufwande zu verrechnen.




Hochzeit auf dem sagiareal -
Berechnungen und Checkliste

In unseren Pauschalen sind alle normalen Kosten inbegrif-
fen, ausser die Getranke. Im Schnitt betragen diese ca.
30% der Gesamtkosten.

Mieten und Personalkosten sind einberechnet.

Personalkosten nach Mitternacht/Verldngerung
Flr den Betrieb nach 24 Uhr missen wir spezielle Verlan-
gerungen einholen. Sowohl die Verlangerung als auch die
zusatzlichen Personalkosten und die Aufraumarbeiten im
normalen Rahmen sind in den Hochzeitspackages einge-
schlossen.

Eventbetreuung
Hochzeiten sind besondere Anléasse, die grosser Sorg-
falt und vielfaltiger Abklarungen bedtrfen. Wir verfliigen

Speisen & Getranke

@ Wiinschen Sie eine Hochzeitstorte?

@ Was fir Weine kommen flr Sie in Frage?

@ Wie mochten Sie die Digestifs handhaben?

@ Moéchten Sie Barbetrieb nach dem Essen?

@ Mochten Sie nach Mitternacht noch etwas Salziges?

¥ Was bekommen die externen Dienstleister (DJ, Band,
Fotografen) zu Essen?

@ Vegetarier, Veganer, Allergiker?

Ablauf/Servicezeiten
Bitte beachten Sie den Zeitbedarf unsererseits pro Gang

50 Pers. 80 Pers. 100 Pers.
Vorspeise 30 min 45 min 45 min
ZW-Gang 20 min 30 min 30 min
Hauptgang 45 min 1h 1-1,5h
Dessert offen offen offen

Kosten und Berechnung

Uber viel Erfahrung und geben diese gerne den Braut-
paaren weiter. Diese Erfahrung hat uns gelehrt, dass ein
normaler Aufwand unsererseits im Voraus 3 Stunden
Betreuung, Besprechung Organisation, Planung und Vor-
bereitung umfasst. Dennoch gibt es Paare, die entweder
zusatzliche Betreuung wiinschen oder zusatzliche Organi-
sationsbedulrfnisse haben. Dem kommen wir gerne entge-
gen. Wir erlauben uns dann, die zusatzlichen Stunden mit
CHF 80 zu verrechnen, teilen aber auch mit, ab wann dies
der Fall ist.

Umbauarbeiten

Die Umbauarbeiten fir Apéro und Zeremonie im norma-
len Rahmen sind inbegriffen. Flr Einrichtungen und zu-
satzliche Dekorationsarbeiten, die von unserem Standard
abweichen, berechnen wir CHF 80 pro Arbeitsstunde.

Checkliste

Dekoration, Unterhaltung & Diverses

v Haben Sie sich fur eine Band, einen DJ oder einen
Fotografen entschieden?

\@ Bringen Ihre Musiker die Anlage selbst mit?
Will er sich unsere Musikanlage vor Ort anschauen?

@ Winschen Sie eine spezielle Zeremonie?

@ Méchten Sie von unseren Hotelzimmern Gebrauch
machen, dirfen wir lhnen andere Unterkinfte organi-
sieren oder brauchen Sie Adressen von Transportun-
ternehmen fur Shuttle, Oldtimer oder Schiffsdienste?

@ Méchten Sie einen Brunch oder ein Sonntagsfrih-
stlck fur lhre Gaste am nachsten Tag?

(@ Suchen Sie eine extra Unterhaltung wie z.B. eine lusti-
ge Kellnerin oder einen Clown fur die Kinderecke?

@ Brauchen Sie Kontakt zu einer Floristin?

@ Moéchten Sie einen Fotobooth oder einen Fotobus?



Gerne konnen Sie flir lhren Apéro 7 verschiede-
ne Happchen auswihlen. Gegen einen Aufpreis
kéonnen auch mehr verschiedene Happchen aus-
gewahlt werden.

APEROHAPPCHEN

Tomaten-Bruschetta

Oliven-Bruschetta

Lachstatar auf Pumpernickel

Rindstatar auf Toast

Mini Tomaten-Mozzarella-Sticks

Gemiisesticks mit Sauerrahm-Dip

Parmesanwiirfel mit Honig und Rosmarin
mariniert

Melonen-Rohschinken-Spiessli
Gemiise-Samosas mit Honig-Dip
Marinierte Oliven
Crevetten-Cocktail
Wassermelonen-Feta-Spiessli
Datteln im Speckmantel

Nacho-Turm

Blinis mit Erbsen-Guacamole

Mini-Wraps

- Rohschinken

- BUndnerfleisch
- Hummus

- Alpkéase

- Rauchlachs

Canapés

- Rohschinken

- BUindnerfleisch
- Hummus

- Alpkase

- Raucherlachs

Gemisetatar auf Sauerteigbrot

Geflllte Eier
- Lachs

- Tomaten

- Dill

APEROHAPPCHEN GEGEN AUFPREIS

Mariniertes Flank-Steak auf dem Smoker + 16.50
gegrillt

Pain Surprise + 6.50
Mini Tian of Prawn + 4.50
Geflllte Zucchini-Bliten + 4.50



VORSPEISEN

Salatteller «sagibeiz»

Wahlen Sie 5 verschiedene Salate
(inklusive Grinem Salat)

- Brokkolisalat mit Mandelsplittern
- Ackerbohnensalat Toskanische Art
- Rote Bohnen

- Chimichurri-Kartoffelsalat

- Violetter Kartoffelsalat

- Quinoa-Minze

- Gurken-Sauerrahm

- Marokkanischer Karottensalat

- Linsen-Peperoni-Gurken-Sherry
- Original Griechischer

- Sommerlicher Couscous-Salat

- Rettichsalat

- Blumenkohl-Eier-Salat

Pimp your Salad

Nach dem Tavolata-Konzept zum selber zusam-
menstellen. Salat in Schisseln auf dem Buffet
oder auf dem Tisch, dazu:

- Speckwdurfeli

- marinierte Oliven

- Schnittlauch

- Cro(itons

- gehackte Eier

- gerOstete HaselnUsse

- getrocknete Tomaten

- Champignons

- Erbsli

- gehackte Zwiebeln

- Cranberries

- Zwei verschiedene Dressings

Randencarpaccio
Eingelegte Randen hauchdinn aufgeschnitten, mit
Ziegenkdse und marinierten Senfkérnern

Insalata Caprese
Reife Tomaten, Mozzarella und Basilikumsorbet

Duo vom Tatar
Rinds- und GemuUsetatar auf lauwarmem Brioche,
rote Zwiebeln, Kapern und Oliven

Tian of Prawn
Gegrillte Aubergine, Tomatenwdurfel, Erbsen-Gua-
camole und gebackene Crevetten

Gebackener Blumenkohl an Sugo mit
Chimichurri und gerdsteten Haselnlissen

In Randen gebeizter Alpenlachs
Serviert an eingelegten Gurken, Essiggurken-
Crumb, Gurken-Sud und Lavendel-Meringues

Gerauchte Forellenfilets von der Familie Gmiir
im Weisstannental

An Erbsen-Guacamole mit Chipotle-Aioli, roten
Zwiebeln und Mais-Crunch

Hommage an die Gurke
Eingelegte Gurken an Gurken-Sud mit Essiggur-
ken-Crumble, Dill-Eis und Lavendel-Meringues

Dreierlei Mini-Vorspeisen + 8.50
Wahlen Sie drei unserer Vorspeisen in der Varia-
tion.



SUPPEN ALS SHOT SERVIERT

Auf Wunsch werden die Suppen als + 7.50

Tellergericht serviert

- Rieslingschaumsuppe

- Sellerie-Apfel-Suppe

- Mediterrane Gazpacho

- Saisonale Gemusesuppe (Spargelschaum /
Kirbis)

- Kokos-Curry-Suppe

- Gemusecrémesuppe

Auf Wunsch servieren wir zu lhrer Suppe:

- Gebackene Fruhlingsrolle + 4.50
- Pulled Lamm + 6.50
- Kartoffel-Stroh + 4.50
- Speck-Chip + 4.50
- Gebackene Crevetten + 7.50
- Mariniertes Poulet-Mini-Filet + 6.50

ZWISCHENGANGE

Auf Wunsch erweitern wir lhr Menii um einen
der folgenden Zwischengéange

- Mini Pastetli + 7.50

- Lachs auf gedampftem Spinat +12.50

- Roastbeef mit Rostzwiebeln + 11.50

- Gartenkrauter-Pannacotta + 9.50

- Gebratenes Forellenfilet aus dem + 18.50
Weisstannental

- Rindscarpaccio +19.50

(hﬂ;)ﬁé Q@ﬁ‘dﬂm

HAUPTGANGE

Fleisch

- Rindsfilet*

- Kalbsnierstick*

- Schweinsfilet*

- Duo vom Rind und Schwein*

- Dreierlei Mini-Cordonbleus klassisch und
saisonal gefullt

- Rinds-Entrecote*

- Stroganoff von Rindsfilet-Spitzen

* Diese Fleischsticke werden am Stlck gebraten.

Wahlweise kédnnen Sie daflir eine Zubereitungsart

auswahlen:

- Surf ‘n Turf +12.00
- Krautermantel + 6.00
- Honig-Senf-Lack + 8.00
- Salzkruste + 8.00
- Wellington +12.00
- im Smoker vor dem Gast gegart + 8.00

Fisch

- Alpenlachs aus Lostallo GR

- Saibling oder Forelle aus dem Weisstannental
von der Familie Gmur

Vegetarisch / Vegan

- Gebackene Aubergine in Panade (vegan)

- Mini gebackener Camembert (vegetarisch)

- Marktkarotten an Erbsenschaum und
eingelegten Pilzen (vegan)

- Ziegenkase-Burger im Laugen-Bun (vegetarisch)

- planted.-Burger im Laugen-Bun (vegan)

- Saisonales GemuUse-Carpaccio mit
Cherrytomaten und Pesto



Starkebeilagen Spezielle Saucen mit Aufpreis:

- Gerauchter Kartoffelstock - Sauce Choron + 3.00
- Kartoffelgratin - Morchelrahmsauce + 3.00
- Neue Bratkartoffeln mit Rosmarin - Truffel-Ol + 3.00
- Hausgemachte Tagliatelle - Truffel-Krauterbutter + 3.00

- Hausgemachte Spatzli
- Saisonales Gemuseplree
- Kartoffel-Kroketten

- Pommes Frites oder Rosti-Fries DESSERTS

- Wildreis

- Salzkartoffeln Verschiedene Mini-Desserts

Vitaminbeilagen oder

- Gemusebouquet

- saisonales Marktgemise Candy-Land +3.50

- Geschmorter Lattich

- Geschmorter Chicoree

- Geschmorte Karotten

- Blumenkohl Polnische Art

- Brokkoli mit gerdsteten Mandelscheiben
- Marktkarotten

- Rahmlauch

- Blattspinat

- Safran-Kohlrabi

Saucen

- Hausgemachter Jus

- Sauce Hollandaise

- Sauce Béarnaise

- Pilzrahmsauce

- Portwein-dJdus

- Krauterbutter

- Orangen-Beurre Blanc (nur fur Fischgerichte)



BBQ Deluxe

Auf dem Big Green Egg frisch grillierte
Spezialitaten:

- Flanksteak vom Quartner Rind

- Sagibeiz Bratwurst

- Schweinsfilet

- Rinds-Eckstuck

- Poulet-Drumsticks

- Rindsbrust

- Schweinshals

- Country Cuts

- Baked Potatoes
- GrillgemuUse

- Chakalaka-Relish

- Schnittlauch-Sauerrahm-Sauce
- Knoblauch-Mayonnaise

- Chimichurri

- Marie-Rosé-Sauce

- Chipotle-Aioli

- Curry-Apfel-Sauce

Zusatzlich wird ein Buffet aus 7 Salaten auf-
gebaut, wahlen Sie aus der folgenden Liste lhre
Favoriten: (inklusive Grinem Salat)

- Brokkolisalat mit Mandelsplittern

- Ackerbohnensalat Toskanische Art

- Rote Bohnen

- Chimichurri-Kartoffelsalat

- Violetter Kartoffelsalat

- Quinoa-Minze

- Gurken-Sauerrahm

- Marokkanischer Karottensalat

- Linsen-Peperoni-Gurken-Sherry

- Original Griechischer

- Sommerlicher Couscous-Salat

- Rettichsalat

- Blumenkohl-Eier-Salat

Dreierlei Mini-Desserts

BBQ Basic

Auf dem Big Green Egg frisch grillierte
Spezialitaten:

- Flanksteak vom Quartner Rind

- Cervelat

- Bratwurst

- Poulet-Drumsticks

- Schweinshals

- GrillgemUse
- Baked Potatoes

- Chakalaka-Relish

- Schnittlauch-Sauerrahm-Sauce
- Knoblauch-Mayonnaise

- Chimichurri

- Marie-Rosé-Sauce

- Chipotle-Aioli

- Curry-Apfel-Sauce

Zusatzlich wird ein Buffet aus 4 Salaten auf-
gebaut, wahlen Sie aus der folgenden Liste lhre
Favoriten: (inklusive Grinem Salat)

- Brokkolisalat mit Mandelsplittern

- Ackerbohnensalat Toskanische Art

- Rote Bohnen

- Chimichurri-Kartoffelsalat

- Violetter Kartoffelsalat

- Quinoa-Minze

- Gurken-Sauerrahm

- Marokkanischer Karottensalat

- Linsen-Peperoni-Gurken-Sherry

- Original Griechischer

- Sommerlicher Couscous-Salat

- Rettichsalat

- Blumenkohl-Eier-Salat



