
 
H a u p t s p e i s e n
 

Swiss Prime Spareribs (400g) vom Smoker 43.50  

Mit Ofenkartoffel-Gemüse, Limettenkräutersalat und Sauerrahm.

Offene Lasagne 34.00  

Mit Ratatouille, Artischocken und Sbrinz.

Ganze Forelle aus dem Weisstannental von der Familie Gmür 46.50  

Mit Thymian und Zitrone, Kerbel-Rouille und Petersilienkartoffeln.

Dreierlei Mini Cordon Bleus 44.50  

Klassisch gefüllt mit Landrauchschinken und Gruyère, Preiselbeeren  

und Spinat sowie Roquefort und Speck. Serviert mit Pommes Frites,  

saisonalem Tagesgemüse und Minze-Aioli.

Wählen Sie anstatt Pommes die unglaublich leckeren Rösti-Pommes 3.00

Zanderknusperli Meunière gebacken 38.00

An einer hausgemachten Minze-Aioli. 

Begleitet von Frühlingsgemüse und Pommes Frites.

Wählen Sie anstatt Pommes die unglaublich leckeren Rösti-Pommes 3.00

Lamm-Gigot (150g) 48.00 

Mit Ratatouille und Limetten-Couscous

Schweizer Felchenfilet (120g) in Knoblauchbutter 36.50 

Mit Zitronenrisotto und Rucola-Pesto.

Hausgemachte Pasta Mediterrane Art  25.50 

Wählen Sie zusätzlich:

Gebackene Pouletflügeli (3 Stück) mit sagibeiz Dry Rub mariniert 9.50

Knoblauch-Baguette 6.00

Gebratenes Schweizer Felchenfilet (100g) 10.50 

Rindsfilet-Spitzen (70g) 10.50 

Miso-Aubergine 34.50 

Mit Seidentofu, Kimizu, Koriander und Shiso-Vinaigrette.

Fleischdeklaration: Rind, Schwein, Geflügel CH I Lamm CH/IR/AU | Fischdeklaration: Forelle, 

Felchen und Saibling CH, Zander DE 

Lieferanten: Fleisch: Traitafina (Landquart), Cassani Rüegg (Unterterzen) I Poulet: Clavadet-

scher (Malans) | Gemüse, Früchte: Ernst Gygli (Näfels) I Käse, Milchprodukte Familie Gadient 

(Flumserberg), Marchhof (Flums) I Fisch: Bianchi (Zürich), Hanspeter Gubser (Walenstadt), 

Forellenzucht Schwendi (Weisstannental) I Glace Bäckerei- Konditorei Müller (Näfels) I Eier: 

Kerenzer Freilandeier

Frühlingskarte

Keine Lust mehr nach Hause zu fahren?  

Fragen Sie nach unseren Last Minute Angeboten im 

lofthotel. 

www.lofthotel.ch

vegan

Individuelle Events 

mit Sport, Kultur, 

mitten in der Natur!  

eventagentour

Genusstour Wassersport 

sagibeiz und  

lofthotel

vegetarisch

Herzlich willkommen 
in der sagibeiz
 

 

Die sagibeiz Crew verwöhnt Sie mit hausgemachten Köstlichkeiten aus  

frischen, saisonalen und regionalen Produkten. 

Wir lieben Lebensmittel und verschwenden nicht gerne. Wenn Sie noch 

Hungrig sind, servieren wir Ihnen gerne noch etwas nach. Bitte wenden Sie 

sich dazu an unsere Service-Mitarbeitenden.

 
V o r s p e i s e n  &  l e i c h t e  H a u p t g e r i c h t e
 

Apéro Plättli 23.50 

Der Klassiker zum Apéro oder zum Auftakt für Grosses. Mit Quartner 

Mostbröckli, Salsiz und Rohschinken sowie Bergkäse von der Familie  

Gadient vom Flumserberg, Pfirsich Chutney und eingelegtem  

saisonalen Frühlingsgemüse.

Mit Kräutern gefülltes Rindscarpaccio 

Mit Parmesan und Rucola-Salat. 

Vorspeise (70g Rind) 27.50 

Leichter Hauptgang (100g Rind) 39.00

Wählen Sie zusätzlich:

Gebackene Pouletflügeli (3 Stück) mit sagibeiz Dry Rub mariniert 9.50

Knoblauch-Baguette 6.00

Gebratenes Schweizer Felchenfilet (100g) 10.50 

Rindsfilet-Spitzen (70g) 10.50

Kalt geräucherter Saibling aus dem Weisstannental  

Auf Gurkenspaghetti, mit Gurkensorbet, Sauerrahm und Dill. 

Vorspeise (50g) 20.50 

Leichter Hauptgang (100g) 31.50 

 

 
SALATE & BOWLS

 
Bunter Tomatensalat mit gepfeffertem Burrata 

Vorspeise 19.50 

Leichter Hauptgang 29.50

Sommer-Salatbowl «sagibeiz» 28.50 

Unsere Sommersalatbowl besteht aus Tomaten, Gurken, bunten Blattsala-

ten, Minze, Pilzen, Erdbeeren, Melonen und Croûtons.

Auch als Vorspeise für 2 Personen zum Teilen. + 2.50 

Ergänzen Sie Ihre Salatbowl mit folgenden Leckereien:  

Gebackene Pouletflügeli (3 Stück) mit sagibeiz Dry Rub mariniert 9.50

Knoblauch-Baguette 6.00

Gebratenes Schweizer Felchenfilet (100g) 10.50 

Rindsfilet-Spitzen (70g) 10.50

Wählen Sie zwischen unserem Hausdressing oder einer saisonalen  

Vinaigrette.

Unsere Salatsaucen sind auch als Take Away für zu Hause erhältlich.  

 

 
SUPPEN 
 
Mediterrane Gazpacho 16.50 

Kalte Gemüsesuppe mit knuspriger, hausgemachter Focaccia.

Wählen Sie zusätzlich: 

Gebackene Pouletflügeli (3 Stück) mit sagibeiz Dry Rub mariniert 9.50 

Knoblauch-Baguette 6.00 

Gebratenes Schweizer Felchenfilet (100g) 10.50 

Rindsfilet-Spitzen (70g) 10.50

Minestrone mit Knoblauch-Baguette 18.50

Ergänzen Sie mit folgenden Leckereien: 

Gebackene Pouletflügeli (3 Stück) mit sagibeiz Dry Rub mariniert 9.50 

Gebratenes Schweizer Felchenfilet (100g) 10.50 

Rindsfilet-Spitzen (70g) 10.50

Getränkekarte Weinkarte

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne zu weiteren vegetarischen oder veganen Optionen 

und geben Ihnen gerne über enthaltene Allergene Auskunft.  

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 


