
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne über enthaltene 

Allergene. 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

sagidesserts
Erleben Sie den süssen Höhepunkt Ihrer kulinarischen 

Reise mit unseren saisonalen, hausgemachten Desserts. 

 

SAGIDESSERTS UND HERZHAFTES
 

Brombeercheescake (vegan)  15.00  
 

Schokoladenmousse (vegan)  12.00

Mini   8.00 

 

Mangomousse (vegan)  14.00

Mini   9.00

 

Zweierlei Mousse (vegan)  17.00

Mit Mango und Schoggi  

 

Tiramisu (vegan)  12.00

Mini   8.00

 

Fragen Sie unser Servicepersonal nach aktuellen Mini-

desserts. 

 

FRÜHLINGSHAFTE COUPES 
 

Coupe Romanoff  16.00 

Vanilleglacé und Erdbeeren   
 

Coupe «sagibeiz»  15.00

Pistache- und Vanilleglacé und eingelegter 

Rhabarber 
 

Coupe «sagilounge»  14.00

Mango- und Zitronensorbet mit frischen 

Früchten 
 

Hausgemachte Sorbets pro Kugel 6.00 

Erdbeer, Mango, Zitrone

 

Glacé artisanal von der  pro Kugel 5.00 

Konditorei Müller, Näfels  
Vanille, Schokolade, Tiramisu, Zwetschge,  

Pistache, Caramel 

 

Mit Rahm  plus 1.50

 

DESSERT- & SÜSSWEINE 

Riesling Auslese                            4cl/1dl         10.50/18.00

Den Schweizer Fjord erleben.

www.lofthotel.ch 

www.sagibeiz.ch


