— sagibeiz am Walensee

alte Staatsstrasse 6

sagibeiz 8877 Murg

lhre Traumhochzeit
am Schweizer Fjord

Geniessen Sie lhren schonsten
Tag bei uns an traumhafter Lage
direkt am schénen Walensee.
Unsere Hochzeitsplanerin steht
Ihnen tatkréaftig zur Seite, damit
Ihr Fest zu einem unvergesslichen
und einmaligen Tag wird.

Hiermit Uberreichen wir Ihnen die
wichtigsten Informationen zu
unseren Angeboten. FUr eine
Besichtigung stehen wir gerne
jederzeit zur Verflgung.

. Impressionen im Film
auf unserer Homepage:

www.sagibeiz.ch/hochzeit

«Herzlich willkommen!

Mein Name ist Melanie Barbisch
und ich freue mich sehr, Sie als
Hochzeitsplanerin bei der Planung
Ihres schdonsten Tags zu unter-
stltzen. Bei uns legen wir grossen
Wert darauf, Ihre Winsche wahr
werden zu lassen und gemeinsam
mit Ihnen ein unvergessliches
Hochzeitsfest zu planen. Es ist
mir eine Freude, Sie auf diesem
einzigartigen Weg begleiten zu
durfen.»

Unsere Hochzeitsplanerin Melanie Barbisch

= hochzeit@sagibeiz.ch
L 0817203536



Hochzeit auf dem sagiareal -
Packages

Hochzeitspackage 2025

Die perfekte Pauschale

Hochzeitsfest im sagistgeg oder in der sagibeiz (auf
Anfrage) ab 40 Personen

Inklusive

» 4-Gang-Premium-Dinner oder BBQ-Buffet gemaéss
Auswabhl
- exklusive Raummiete
- Bestuhlung (Standard)
- Umbauarbeiten (Standard)

- Festbeginn ab 17.30 Uhr
« Zeremonie ab 14 Uhr
- Apéro ab 16 Uhr
- Abendessen ab 18 Uhr

- Beginn Dekoarbeiten nach Absprache

- Weddingorganisation durch Mitarbeiter*in der sagi-
beiz (3h total nach Buchung, danach kostenpflichtig)

- Weisse Tischwésche

- Beamer, Leinwand & Mikrofon

- Musikanlage fur Hintergrundmusik

- Gabentisch

- Ubernachtung fiir das Brautpaar offeriert

- Wagen flur Hochzeitstorte

- 12er-Tische gemaéss unseren Tischplan-Vorschlagen

- Verlangerung Miete bis 3 Uhr, normale Aufraumarbei-
ten

Exklusive
- Getranke

- Mitarbeiterkosten ab 24h gemass aktuellem Stunden-
tarif



Hochzeit auf dem sagiareal -
Raumangebot

Raumangehot

Alle unsere Raumlichkeiten bieten einen flr die gewahlte Personenanzahl geeigneten Innen- sowie Aussen-
bereich.

Trauung am See

FUr Ihre romantische Trauung direkt am

See steht Ihnen unsere seegletli-Wiese zur
Verflgung. Kleinere Trauungen kénnen auch
auf der schienenterrasse abgehalten wer-
den. Zwar ohne Uberdachung, dafiir aber mit
Sonnenschirmen und -segeln eignen sich die
Outdoorlocations perfekt flr freie Trauun-
gen. Platzangebot fur bis zu 120 Personen.
Sollte das Wetter doch einmal nicht mitspie-
len, sorgen wir flr eine schone Alternative.

Der sagisteg und das seegletli sind zwei
abtrennbare Raume, die auch wunderbar
zusammen genutzt werden kénnen. Idealer-
weise findet das Dinner im seegletli und die
Party im sagisteg statt. Der sagisteg fun-
giert zudem als wunderbare Schlechtwetter-
Trauungslocation. Der Apéro findet idealer-
weise im Uberdachten Aussenbereich statt.

Die beiden Raume sind ausgeristet mit
einer Musik- und Lichtanlage und einer eige-
nen Bar sowie mit Beamer und Leinwand.

Platzangebot fur bis zu 120 Personen.

Die sagibeiz eine ehemalige Sagerei, bietet

k | mit ihrer schéonen Seeterrasse viel Platz fir
| ——— Ihre Traumhochzeit.
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Sie ist fur Feierlichkeiten von 60-100 Perso-
nen ideal.




Hochzeit auf dem sagiareal -

S&SZJZLL Setups

Raumplane ohne Mobel

seeguetli holzlager

sagisteg

schienenterrasse

sagibeiz . . .

sagistiibli

See >




Hochzeit auf dem sagiareal -
Extras

Partner

Gerne unterstitzen wir Sie bei der Suche nach passen-
den Partnern wie Floristen, Patisseuren fur Hochzeit-
storten, Traurednern, DJs, Musikern oder Fotografen.
Wir stellen gerne den Kontakt her. Lassen Sie es uns
einfach wissen.

Fotobox

Unsere hauseigene Fotobox mit unlimitierten Ausdru-
cken sorgt fur Stimmung und schdéne Erinnerungen. Die
Fotobox ist nicht in der Pauschale enthalten, die Kosten
finden Sie auf unserem Preis-Beiblatt.

Pimp my Prosecco Bar

Ganz gleich ob Welcome Drink oder Apéro. Mit der
«Pimp my Prosecco Bar» kénnen |lhre Gaste ihren ganz
eigenen Lieblingsdrink kreieren.

Candy- und/oder Saltybar

Eine Candy- oder Saltybar ist die ideale Ergadnzung fur
unvergessliche Feste. Grosse und kleine Gaste lieben sie
und die angebotenen Leckereien. Die Candy- oder Salty
Bar wird von uns aufgebaut und bestilckt.

Boot

Sie wlnschen einen grossen Auftritt an Ihrem schdonsten
Tag? Wahlen Sie unser Motorboot und damit den See-
weg, um vorzufahren.

Apéro auf dem Schiff

Geniessen Sie mit Ihren Gasten eine entspannte Apéro-
Schifffahrt auf dem Walensee. Die zusatzlichen Kosten
geben wir Innen auf Anfrage gerne bekannt.

Welcome Snack / Dessert Extras

Buchen Sie unseren mobilen Glacéwagen, um lhre Gas-
te bei der Ankunft oder beim Dessert zu Uberraschen.
Auch individuell gestaltete Cake Pops sowie bei kalteren
Temperaturen Marroni direkt vom Feuer sind moglich.




Hochzeit auf dem sagiareal -
Ablauf

Besichtigung (30-60 min)
Kommen Sie vorbei und schauen Sie, ob es Ihnen bei uns gefallt! Unsere Hochzeitsplanerin nimmt sich gerne Zeit, um
Ihnen die verschiedenen Locations zu zeigen und alle Optionen zu erklaren.

\ 4

Entscheiden Sie sich definitiv fiir unsere Lokalitédt, erhalten Sie ein Anzahlungsschreiben. Mit der Uberweisung von
CHF 1500 wird die Reservation fur beide Seiten definitiv. Der Betrag wird selbstverstandlich an die Schlussrechnung

angerechnet.

Wir beraten Sie gerne - auch bezlglich Rahmenprogrammen oder der Unterbringung Ihrer Gaste. Weitere Entscheide
mUssen gefallt werden (siehe Checkliste).

Zweiter Termin vor Ort, ca. 3 Monate vor der Hochzeit

Finale Besprechung aller Details mit dem Brautpaar. Nutzen Sie unsere Hochzeitsbroschire, um optimal vorbereitet
zur Absprache zu kommen.

Evtl. dritter Termin vor Ort, 4 Wochen vor der Hochzeit

Letzte Kontrolle des Hochzeitsprogramms, Besprechung eventueller Anderungen, Abgabe der finalen Gasteliste, des
Tischplans und der Namenskartchen.




Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

-

Regelbuch

Anlieferung

Sie mochten gerne Ware fur Ihren Anlass vorbeibringen
(Dekoration, Technik, Wein etc.). Gerne kdonnen Sie lhre
Anlieferungen direkt mit der Hochzeitsplanerin abspre-
chen.

Anzahlung

Haben Sie sich flir unsere Lokalitat entschieden, gilt
mit einer Anzahlung von CHF 1500 die Reservation flr
beide Seiten als definitiv. Der Betrag wird selbstver-
standlich an die Schlussrechnung angerechnet, wird
aber bei einer Annullation nicht zurlckerstattet, son-
dern fur Umtriebe und Unkosten seitens der azibene
AG einbehalten.

Brautpaar-Ubernachtung
Das Brautpaar erhélt die Ubernachtung im lofthotel
offeriert (nach Verflgbarkeit).

Dezibelbegrenzung

Unsere Nachbarn respektieren uns, daher respektieren
wir auch sie. Es gilt eine festgelegte Obergrenze von
85db. Bei wiederholtem Nichteinhalten und/oder Nicht-
befolgen von Anweisungen durch die Mitarbeiter der
azibene AG wird die Musik abgeschaltet.

DJ
Aufgrund von schlechten Erfahrungen bitten wir Sie um
Verstandnis, dass fur den DJ bei uns ein Alkoholverbot
gilt.

Feierabend / Verlangerung

Gerne dirfen Sie bei uns bis um 3 Uhr feiern. Die Ver-
langerungskostenflr bis zu 80 Personen sind bereits in
unseren Hochzeitspauschalen eingerechnet. Allfallige
aussergewohnliche Aufraumarbeiten werden pro Stun-
de und Mitarbeiter mit CHF 80 berechnet. 15 Minuten
vor dem Ende der Veranstaltung ist die Musik auf Zim-
merlautstarke zu reduzieren. Beim Verlassen der Loka-
litat ist von allen Géasten die Nachtruhe zu wahren.

Floristen

Die von Ihnen gewahlten Floristen missen sich vor-
gangig mit unserer Hochzeitsplanerin in Verbindung
setzen. Im Gegenzug garantieren wir Ihnen, dass die
gewadhlte Lokalitat ab 14 Uhr fUr die Dekoration be-
reitsteht. Sollten Sie die Lokalitaten friher bendtigen,
sprechen Sie dies bitte mit unserer Hochzeitsplanerin
ab. Es konnen Zusatzkosten entstehen.

Frihstick und Brunch

Das Frihstlck im sagiareal findet von 8.30 bis 11 Uhr
statt. Fur die Hotelgaste ist dieses im Zimmerpreis
inkludiert. Gerne durfen auch externe Gaste das Fruih-
stlick mit Ihnen geniessen (Preis CHF 35). Bitte reser-
vieren Sie fur diese frihzeitig.

Unser Frihstick wird je nach Buchungsaufkommen auf
unseren Etageren oder als Buffet angeboten. Es be-
steht auch die Moéglichkeit, fur sich und Ihre Gaste am
Tag nach dem Fest einen Hochzeitsbrunch ab 11 Uhr zu
buchen (Preis auf Anfrage).

Feuerwerk

Feuerwerke bedlrfen einer Bewilligung der Gemein-

de sowie der sagibeiz. Diese mussen selber eingeholt
werden. Feuerwerke mussen vor 22 Uhr auf unserem
Gelande gezindet und danach auch entsorgt werden.
Himmelslaternen sind verboten. Es sind nur biologisch
abbaubare Luftballone und echte Blitenblatter erlaubt.
Feuerverbote missen zwingend eingehalten werden.

Hotelzimmer

Unsere aktuelle Zimmerpreisliste finden Sie auf unse-
rer Website www.lofthotel.ch. Der Check-in ist ab 15
Uhr moglich. Der Check-out ist spatestens um 11 Uhr.
Buchen Sie flr sich und Ihre Gaste einen Early Check-in
oder Late Check-out - Verfugbarkeit auf Anfrage.

Kinder

Kinder sind bei uns herzlich willkommen. Bitte bespre-
chen Sie unser Angebot fir die Kleinen direkt mit unse-
rer Hochzeitsplanerin.

Konfetti, Ballone und Himmelslaternen

Konfetti, Ballone und Himmelslaternen sind auf dem
ganzen Areal untersagt. Bei Nicht-Einhalten wird unser
Aufraumaufwand verrechnet.



Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

QD

Koordination

Am Tag lhrer Hochzeit benoétigen wir eine verantwortli-
che Ansprechperson, die auch die Zeiten mit uns koor-

diniert. Bitte teilen Sie den Kontakt unserer Hochzeits-
planerin mit.

Nachservice
Auf Wunsch servieren wir einen Nachservice. Preis auf
Anfrage.

Nachtruhe

Ab 22 Uhr missen Turen und Fenster geschlossen wer-
den, damit wir die Nachtruhe gegenltber unseren Nach-
barn einhalten kénnen.

Personenanzahl, Allergien, Vegetarisch und Vegan
Aus organisatorischen Grinden bitten wir Sie um die
frihestmogliche genaue Angabe der Personenanzahl
inklusive Vermerk zu Unvertraglichkeiten und Intole-
ranzen. Bitte beachten Sie dazu auch die allgemeinen
Geschaftsbedingungen auf unserer Website.

Planung

MenUplanung, Getrankeauswahl, Aufbau und Ausstat-
tung des Raumes sowie weitere wichtige Details mus-
sen bis spatestens einen Monat vor |hrer Hochzeit fest-
gelegt und kommuniziert werden.

Raumung am Folgetag
Dekorationen und andere mitgebrachte Gegenstande
sind bis um 11 Uhr am Folgetag abzuholen.

Spirituosen Limite

Um den Kostenrahmen im Griff zu behalten, kann im
Vorfeld eine Kostenlimite abgemacht werden. Da wir
uns auf den Gast fokussieren, kann es jedoch zu Ab-
weichungen von bis zu 20% kommen, denn wir kénnen
nicht immer den aktuellsten Stand der Konsumationen
abrufen.

Stecker, Kabel und Adapter

Wir bitten Sie, diese technischen Hilfsmittel zu Genlge
mitzubringen oder uns bis spatestens zwei Wochen vor
der Hochzeit zu informieren, was Sie von uns benoti-
gen. Es kann sein, dass unsere Materialien bereits aus-
gelehnt oder in Verwendung sind. Wir behalten uns vor,
einen allfalligen Unkostenbeitrag fUr extra gekauftes
Equipment zu verrechnen.

Technik

Wir verflgen Uber eine eigene Musikanlage fur Hin-
tergrundmusik, Beamer, Leinwand und Mikrofon.
Dieses Equipment ist in unseren Hochzeitspauscha-
len bereits eingerechnet. Unsere mobile Mikrofon-
anlage fur die freie Trauung ist kostenpflichtig. Wir
Ubernehmen keine Haftung, falls die Technik nicht
mit lhren Geraten, Kabeln, Steckern, etc. kompatibel
ist. Bitte melden Sie sich bei der Hochzeitsplanerin,
um vorgangig einen Termin vor Ort abzumachen und
unsere Technik mit lhren Geraten zu testen.

Technischer Support

Wir leisten Ihnen gerne technische Hilfe soweit moglich.
Falls Sie komplexeren technischen Support bendtigen,
bitten wir Sie uns vorgangig zu kontaktieren, damit wir
einen Spezialisten aufbieten kénnen (kostenpflichtig).

Tischplan/Sitzordnung

Gerne senden wir lhnen unser Tischplan-Tool nach der
Detailabsprache. Wir beraten Sie gerne, wie und ob lhre
Tischordnung umsetzbar ist. Bitte beachten Sie, dass
wir die finale Tischordnung bis spatestens 14 Tage vor
lhrem Anlass bendtigen.

Trauung

Da wir bei uns in der sagibeiz auf Nachhaltigkeit setzen,
sind keine mitgebrachten Plastikfacher erlaubt. Gerne
vermieten wir unsere nachhaltigen, wiederverwendba-
ren Facher fur CHF 0.50 pro Person. Sollten die Facher
mitgenommen werden, verrechnen wir diese mit CHF
9.50 pro Facher.



/ Hochzeit auf dem sagiareal -
die wichtigsten Informationen

Trauzeugen

Die Trauzeugen sollten sich bis spatestens zwei Wo-
chen vor der Hochzeit mit unserer Hochzeitsplanerin
in Verbindung setzen, um einen reibungslosen Ablauf zu
garantieren. Andernfalls kann die Umsetzung kurzfris-
tiger Anderungen von Seiten der sagibeiz nicht garan-
tiert werden.

Vorauszahlung

Vor der Hochzeit ist eine zweite Vorauszahlung zu leis-
ten. Die Hohe der Anzahlung basiert auf der effektiven
Personenanzahl und dem zu erwartenden Gesamtum-

satz.

Zapfengeld und Drittanbieter

Gerne durfen Sie Ihren bevorzugten Wein oder auch
andere Getranke selber mitbringen. Wir bitten Sie um
Verstandnis, dass wir daflir ein Zapfengeld verrechnen.
Die aktuellen Preise finden Sie im Preis-Beiblatt.

Bei Nichteinhaltung des Regelbuches erlauben wir uns,
entsprechende Extraaufwande zu verrechnen.
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Hochzeit auf dem sagiareal -
Berechnungen und Checkliste

Getranke

In unseren Hochzeitspauschalen sind alle normalen Kos-
ten inbegriffen, ausser die Getranke. Die anfallenden Kos-
ten flUr diese betragen im Schnitt ca. 30 % der Gesamt-
kosten.

Raummieten sind bis 3 Uhr morgens eingerechnet.

Verlangerungen und Personalkosten

FUr den Betrieb nach 24 Uhr mUissen wir spezielle Ver-
langerungsbewilligungen einholen. Diese Bewilligung ist
inbegriffen. Personalkosten ab 24 Uhr werden separat
verrechnet.

Eventbetreuung
Hochzeiten sind besondere Anlasse, die grosser Sorgfalt
und vielfaltiger Abklarungen bedutrfen. Wir verfigen tber

Speisen & Getranke

@ Wiinschen Sie eine Hochzeitstorte?

@ Was fir Weine kommen fir Sie in Frage?

@ Wie méchten Sie die Digestifs handhaben?

@ Mochten Sie Barbetrieb nach dem Essen?

@ Méchten Sie nach Mitternacht noch etwas Salziges?

V Was bekommen die externen Dienstleister (DJ, Band,
Fotografen) zu essen?

@ Wie viele Vegetarier, Veganer oder Allergiker stehen
auf lhrer Gasteliste?

Ablauf/Servicezeiten

Bitte beachten Sie den Zeitbedarf unsererseits pro Gang

50 Pers. 80 Pers. 100 Pers.
Vorspeise 30 min 45 min 45 min
ZW-Gang 20 min 30 min 30 min
Hauptgang 45 min 1h 1-1,5h
Dessert offen offen offen

Kosten und Berechnung

viel Erfahrung und geben diese gerne an die Brautpaare
weiter. Diese Erfahrung hat uns gelehrt, dass ein norma-
ler Aufwand unsererseits im Voraus 3 Stunden fur die
Betreuung, Besprechungen, Planung und Vorbereitung
umfasst. Dennoch gibt es Paare, die entweder zuséatzliche
Betreuung winschen oder zuséatzliche Organisationsbe-
dlrfnisse haben. Dem kommen wir gerne entgegen. Wir
erlauben uns, die zusatzlichen Stunden mit CHF 80 zu
verrechnen, teilen aber auch mit, ab wann dies der Fall ist.

Umbauarbeiten

Die Umbauarbeiten fir Apéro und Zeremonie im norma-
len Rahmen sind inbegriffen. Flr spezielle Einrichtungen
und zusatzliche Dekorationsarbeiten, die von unserem
Standard abweichen, berechnen wir CHF 80 pro Arbeits-
stunde.

Checkliste

Dekoration, Unterhaltung & Diverses

@ Haben Sie sich fiir eine Band, einen DJ und einen Fo-
tografen entschieden?

(@ Bringen Ihre Musiker die Anlage selbst mit?
Wollen Sie sich unsere Musikanlage vor Ort anschau-
en?

@ Winschen Sie eine spezielle Zeremonie?

@ Méchten Sie von unseren Hotelzimmern Gebrauch
machen oder dirfen wir Ihnen andere Unterkinfte
organisieren? Brauchen Sie Adressen von Transport-
unternehmen flur Shuttle-, Oldtimer- oder Schiffs-
dienste?

@ Moéchten Sie einen Extra-Brunch fir Ihre Gdste am
nachsten Tag?

(@ Suchen Sie eine spezielle Unterhaltung wie z.B. eine
lustige Kellnerin oder einen Clown fur die Kinderecke?

(@ Brauchen Sie den Kontakt zu einer tollen Floristin?

@ Méchten Sie einen Fotobooth oder -bus?



Hochzeit auf dem sagiareal -
Bankettkarte

Gerne konnen Sie fur lhren Apéro 7 verschiedene
Happchen auswéahlen. Gegen einen Aufpreis kdnnen
auch mehr verschiedene Happchen ausgewéahlt wer-
den.

Apérohappchen

Bruschetta-Variationen

Oliven

Tomate (Mai-September)

Steinpilz (Oktober-Mai)
Sellerie-Apfel-Baumnuss (Dezember-Méarz)

Spiessli-Variationen
Melonen-Rohschinken (Mai-September)
Wassermelonen-Feta (Mai-September)
Apfel-Rohschinken (Oktober - Mai)
Birnen-Feta (Oktober-Mai)

Focaccia-Variationen
Rohschinken
Hummus

Alpkase

Bankettkarte 2025

Tatar-Variationen
Rauchlachstatar auf Pumpernickel
Rindstatar auf Toast

Allerlei
Datteln im Speckmantel
Saisonale Mini-Wraps (Vegi/Fleisch)

Vegi

Gemusesticks mit Sauerrahm-Dip
Kase mariniert mit Honig und Thymian
Gemuse-Samosas mit Honig-Dip
Marinierte Oliven

Tufelshornli

Fisch
Crevette im Kartoffelmantel




Hochzeit auf dem sagiareal -
Bankettkarte

Das 4-Gang-Menii umfasst zwei Vorspeisen. Gerne
diirfen Sie lhre beiden Favoriten von dieser Seite
wéhlen.

Vorspeisen

Duo vom Tatar
Rinds- und GemuUsetatar mit Focaccia,
roten Zwiebeln, Kapern und Oliven

Vitello Trota Salmonata
mit getrocknetem Salbei

Gepfefferte Erdbeere mit Burrata
(Mai-September)

Roastbeef
mit Sauerrahmdip und Salatbouquet

Randencarpaccio
Eingelegte Randen hauchdinn aufgeschnitten,
mit Feta, Apfel und schwarzen Nissen

Insalata Caprese
Reife Tomaten, Mozzarella-Balsamico-Glacé
und Basilikumol (Mai-September)

Hommage an die Gurke
Verschiedene elngelegte und rohe Gurken an
Gurken-Sud, Dill-Sorbet und Senfsaat

Saisonales Gemiise an Miso-Pilz Dashi
mit gerdsteten Haselnlssen (vegan)

Parmesanmousse
mit saisonalem Chutney und Parmesanchips

Lachsvariation
mit gerauchtem Lachs, Lachstatar und Lachsmousse,
Blini und Erbsenguacamole

Gemischter sagibeiz Salat

Saisonaler Blattsalat

Suppen

- Mediterrane Gazpacho (Mai-September)

- Gurkenkaltschale mit Dill und Boretsch
(Mai-September)

- Rieslingschaumsuppe

- Sellerie-Apfel-Suppe

- Saisonale GemUsesuppe

- Kokos-Curry-Suppe

12



Hochzeit auf dem sagiareal -
Bankettkarte

Bitte entscheiden Sie sich fiir einen Hauptgang inkl.
Beilage und Sauce sowie eine Alternative fir Vegeta-
rier/Veganer.

Hauptginge

Zu jedem Gericht servieren wir saisonales
Marktgemuse.

Fleisch (ca. 140g pro Person)
- Rindsfilet*
- Kalbsnierstick*
- Duo vom Rindsentrecote und
Kalbsnierstlck*
- Rinds-Entrecote*
- Poulet-Saltimbocca
- Pulled Pork
* Diese Fleischstlcke werden am Stlck gebraten.

Fisch
- Alpenlachs aus Lostallo GR
- Saibling oder Forelle (je nach Fang)

Vegetarisch / Vegan

- Mini gebackener Camembert (vegetarisch)

- Marktkarotten an Erbsenschaum und
eingelegten Pilzen (vegan)

- Kartoffelschaum mit Blattsapinat und

Stundenei (vegetarisch)

Bitte wahlen Sie dazu noch |hre Starkebeilage und
Lieblingssauce.

Stéarkebeilagen

- Kartoffelgratin

- Neue Bratkartoffeln mit Rosmarin
- Safranbandnudeln

- Spatzli

- Risotto

- Fregola Sarda

Saucen

- sagibeiz-Jus

- Portwein-Jus

- Sauce Béarnaise

- Pilzrahmsauce

- Krauterbutter

- Zitronenschaum (nur fur Fischgerichte)




Hochzeit auf dem sagiareal -
Bankettkarte

In der Pauschale sind entweder 3 Mini-Desserts oder
Glacéwagen a discretion inbegriffen. Zuséatzlich als
Zwischengang oder anstelle des Desserts kann eine
Kaseplatte fur einen Aufpreis gewahlt werden.

Desserts

Mini-Desserts
Mangomousse (vegan)
Creme brilée
Brownie

Blondies (vegan)
Fruchtsalat (vegan)
Panna Cotta
Tiramisu (vegan)
Apfelcrumble
Himbeermousse
Zitronensorbet mit Vodka (vegan)
Aprikosenquark
Muffin

Donut
Schokoladenmousse

Mini-Magnum

Kaseauswahl
mit Feigensenf und Birnenbrot
(auch als Mitternachtssnack moglich)

Glacéwagen
6-8 verschiedene Sorten

14



Bankettkarte

BBQ Grillbuffet

Suppenshot als Vorspeise

- Mediterrane Gazpacho (Mai-September)

- Gurkenkaltschale mit Dill und Boretsch
(Mai-September)

- Rieslingschaumsuppe

- Sellerie-Apfel-Suppe

- Saisonale GemUsesuppe

- Kokos-Curry-Suppe

Auf dem Big Green Egg frisch grillierte
Spezialitdten (ca. 200g pro Person)

Grilladen

- Rindshohricken

- Kalbsnierstick

- sagibeiz-Bratwurst

- Malanser Bruderhahn

- Schweinebauch mit Honig und Soja

Vegetarische Optionen
- Grilkase
- Portobello

Beilagen

- Baked Potatoes
- GrillgemuUse

- Chakalaka-Relish

Hochzeit auf dem sagiareal -

Saucen

- Schnittlauch-Sauerrahm-Sauce
- Chimichurri

- Chipotle-Aioli

- Apfel-Curry-Sauce

Salate

Zusatzlich wird ein Buffet aus 7 verschiedenen Salaten

aufgebaut. Wahlen Sie aus der folgenden Liste aus:

- Gepfefferter Tomatensalat mit Basilikum und Minze

- Couscous-Salat mit Curry, Ingwer, Zitrone und
Fenchel

- Kartoffel-Salat mit Joghurt, Radieschen und roten
Zwiebeln

- Gegrillter Pfirsich-Salat mit eingelegten Tomaten und
Zitronenverbene

- Kichererbsensalat mit Rande und Sesampaste

- Gurken-Honigmelonensalat mit Feta

- Weisser Bohnensalat mit mediterranem Gemuse und
Bohnenkraut

- Fenchel-Apfelsalat mit Zitronendl und Bergamotte

- Saisonaler Blattsalat

Dessert

Zweierlei Mini-Desserts oder Glacéwagen
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Hochzeit auf dem sagiareal -
Getrankekarte

Preise sind von der separaten Preisliste zu entnehmen.

Weinliste

Schaumweine 75cl
- Prosecco Extra Dry, Naonis
- Prosecco Rosé, Naonis

Champagner 75cl
- Cuvée Tradition Brut, Serge Mathieu

Weisswein 75cl

- Seyval blanc, Bosshart + Grimm 2022

- Saphira Barrique, Bosshart + Grimm 2021

- Rosé, Bosshart + Grimm 2020

- Walenstadter Riesling x Silvaner, CasaNova 2022

- Walenstadter Pinot saignée, CasaNova 2019

- Edelweiss, Weingut Lipp 2022

- Cuvée blanc, Weingut Heidelberg 2021

- Wein einfach fein, von Salis 2021

- Oro de Castilla Sauvignon, Bodega Hnos del Villar
2020

- Oro de Castilla Verdejo, Bodega Hnos del Villar 2018

- Passo Blanco, Masi Agricola Mendoza 2022

Getrankekarte 2025

Rotwein 75cl

- Cuvée Sudwind, Bosshart + Grimm 2022

- Walenstadter Pinot Noir, Casa Nova 2020

- Zeit Lebensfreude Liebe, Weingut Lipp 2021

- Cuvée Lampert’s rouge, Weingut Heidelberg 2019

- Primitivo Truppere, Leone de Castris 2020

- Babone Maremma, Muralia 2012

- Le Volte dell "Ornellaia, Ornellaia 2020

- Valpolicella Ripasso, La Giaretta 2016

- Loxarel Reserva, Bodega Loxarel 2007

- Crianza, Finca Antigua 2007

- Crianza, Lopez Cristobal 2018 Magnum 150cl

- Crianza, Lopez Cristobal 2019

- Gaudeamus, Bodega Hermanos de Villar 2013

- Finca Valpiedra, Finca Valpiedra 2012

- Chapillon Cuvée Harmonie, Vino de la Tierra de
Aragon 2017

Falls Sie keinen passenden Wein auf der Liste finden
kénnen, schauen wir gerne weitere Verflgbarkeiten mit
lhnen an.




Hochzeit auf dem sagiareal -
Getrankekarte

Apérogetinke

GetrankeWir bitten Sie, eine Auswahl von bis zu 5
Getranken fUr den Apéro zuwahlen, welche auf unserer
Schiefertafel stehen werden. Extrawlinsche kénnen
nach Verflgbarkeit vor Ort von den Gasten bestellt
werden, sofern das Brautpaar einverstanden ist. Mine-
ral und Softgetranke kdnnen immer zusatzlich bestellt
werden. Bei spezifischen Winschen kénnen wir dies
gerne bei der Absprache zusammen anschauen.

Alkoholfreie Getranke

- Mineral mit/ohne

- Bidon mit Minze und/oder Zitrone

- Hausgemachter Eistee

- Orangensaft

- Diverse SUssgetranke
(Goba Cola, Goba Cola Zero, Goba Orange, Goba
Citro, Goba Grapefruit, Shorley, Rivella rot und blau)

- Beerenbowle

- Slushie

- Hugli

- Amicero Spritz

- San Bitter

- Sonnwendlig Bier

Getridnke mit Alkohol
- Weisswein (Auswahl)

- Prosecco (Auswahl)

- Champagner (Auswahl)
- Bier/Panache

- Beerenbowle

- sagidrink

- gespritzter Weisswein
- Aperol Spritz

- Hugo

- Lillet Spritz
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Hochzeit auf dem sagiareal -
Getrankekarte

Partygetrianke

Wir bitten Sie, eine Auswahl von bis zu 5 Getranken flur
die Party zu wahlen, welche auf unserer Schiefertafel
stehen werden. Extrawlinsche kénnen nach Verfligbar-
keit vor Ort von den Gasten bestellt werden, sofern
das Brautpaar einverstanden ist. Mineral und Softge-
tranke konnen immer zusatzlich bestellt werden. Bei
spezifischen Winschen kénnen wir dies gerne bei der
Absprache zusammen anschauen.

Alkoholfreie Getranke
- Moscow Muleli

- Gin Tonic 0%

- Basil Smash 0%

- Sonnwendlig Bier

Getranke mit Alkohol

- Bier

- Panache

- Weizenbier

- Diverse Longdrinks mit Gin, Vodka, Whiskey, Ruhm

Wir offerieren gerne auch andere Spiritousenmarken,
welche gegebenenfalls fUr einen Aufpreis verwendet
werden kdnnen. Bitte schauen Sie dies direkt bei der
Absprache an. Alle Longdrinks kénnen mit diversen

Softgetranken gemischt werden.
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