
Abendessen für Gruppen
Ab 10 Personen, täglich ab 17.30 Uhr

MENÜ 1 KLASSIKER                                       55.50

Saisonsalat mit Kernen 

Entrecôte am Stück gebraten, hausgemachtes 

Chimichurri, saisonales Gemüse, Pommes 

MENÜ 2 SOMMERLICH-LEICHT                    51.00 

Kalte oder warme saisonale Suppe 

Couscoussalat, frischer Tagesfisch 

(Felchen, Zander oder Forelle)

MENÜ 3 FISH N‘CHIPS                                   49.50

Gurken-Honigmelonensalat mit Feta

Fischknusperli, Pommes, Schnittlauch- 

Sauerrahm-Dip, Tagesgemüse

MENÜ 4 ALPENFISCH                                   62.50     

Kleiner gemischter Salat sagibeiz 

Alpenlachs aus Lostallo GR, Saisongemüse, 

Zitronenschaum, Reis

MENÜ 5 DELUXE KLASSISCH                      69.00

Grüner Salat mit Kernen 

Rindsfilet (ca. 160g), Kartoffelgratin,  

Gemüsebouquet, Saucenauswahl

MENÜ 6 VOM REGIONALEN BAUERN         52.00

Gepfefferter Tomatensalat, Basilikum, Burrata 

Pulled Pork, Bandnudeln, Sauerrahm,  

hausgemachter BBQ Jus

MENÜ 7 EXOTISCH                                         52.00

Gemischter Saisonsalat 

Chilli und Knoblauchcrevetten süss-sauer,  

Mangochutney, weisser Reis

MENÜ 8 VOM REGIONALEN METZGER      42.00

Suppe nach Wahl 

Duo vom Würstchen, Kartoffelsalat mit Joghurt, 

Radieschen, rote Zwiebeln 

VEGI 1                                                                39.50

Kaltes oder warmes saisonales Süppchen 

Sommerteller mit drei sagibeiz-Spezialsalaten, 

Falafel

VEGI 2                                                               43.00

Saisonales Süppchen (kalt oder warm) 

Ofengemüse, gebackener Ziegenkäse, Kartoffeln

VEGAN & VEGI 3                                             42.00

3erlei Bruschetta mit veganen Aufstrichen 

Gemüsecurry (Kokosmilch), Reis, Nüsse

TAVOLATA                                                       65.00

Mögen Sie Überraschungen? Sie teilen uns Unver-

träglichkeiten mit und wir machen den Rest. So 

erleben Sie die Kreativität unserer talentierten 

Köche in Form einer geselligen Tavolata.

DESSERT                   

Tagesaktuellen Minidessert vor Ort      8.50/Stück

Glacékugeln mit Topping                         7.50/Kugel 

Hausgemachte Crèmeschnitte                          9.50

Coupes oder Kuchen nach Absprache

Schoggimousse garniert                                    14.50

Sommer-Tiramisu mit Beeren                          14.50 

Brownie, Kugel Vanilleeis, Früchtecoulis          14.50

Spezialwunsch
  

              Weinauswahl für grosse Gruppen

              Weinauswahl für kleinere Gruppen

KOMBIANGEBOT  

NACHTESSEN MIT  

EXKLUSIVER  

APÉRO  

SCHIFFFAHRT                  

Deklarationen 

Schwein: Schweiz | Rind: Schweiz, Irland | Kalb: Schweiz, Holland |  

Poulet: Schweiz | Kaninchen: Schweiz, Ungarn | Zander: Schweiz | 

Lachs: Schweiz, Norwegen | Saibling, Forelle: Schweiz, Norditalien | 

Krevetten: Vietnam | Brot: Schweiz

ab 25 pax

ab CHF 99       


