
BBQ Menü

Ab 20 Personen, am sagisteg 
 

Apéro Auswahl

APÉRO EASY                                                6.00 

Nüssli, Chips, Crissini 

APÉRO BASIC                                                  18.00 

Focaccia mit Feta und Rosmarin 

Käsewürfeli mariniert 

Oliven mariniert 

Bruschetta (Tomaten, Oliven, Prosciuttto)

APÉRO DE LUXE                                             29.00

Focaccia mit Feta und Rosmarin 

Miniwrap (Vegi o. Fleisch o. Lachs) 

Rindstatar mit Brioche 

Bruschetta mit Guacamole und Tomaten 

Suppenshot (Gazpacho oder saisonale 

warme Suppe)

APÉRO INDIVIDUELL                                   

Siehe unsere Bankettkarte oder teilen Sie  

uns Ihre Vorstellungen mit.

BBQ Auswahl

BBQ 1 EASY                                                     49.00

Grilladen

- St. Galler Kalbsbratwurst oder Murger Würstli  

- Schweinssteak 

- Pouletoberschenkel mariniert
 

(für Vegies: Grillkäse) 

Total 200g pro Person 

Baked Potatoes und Brot 

2 Saucen (sowie Ketchup und Mayonnaise)

2 Salate zur Auswahl (siehe Auswahl Beilagen)

(Angebot gültig von Montag bis Donnerstag)

BBQ 2 BASIC                                                   75.00

Grilladen 

- Rindshohrücken 

- St. Galler Kalbsbratwurst oder Murger Würstli 

- Krevettenspiesse 

- Schweinssteak 

- Marinierte Pouletoberschenkel 

- Pouletspiessli 

Wählen Sie 4 Fleischsorten aus obiger Liste 

aus. 

(für Vegies: Grillkäse) 

Total 200g pro Person 

Baked Potatoes und Brot

3 Saucen (sowie Ketchup und Mayonnaise)

3 Salate zur Auswahl (siehe Auswahl Beilagen) 



HAUSGEMACHTE SAUCEN ZUR AUSWAHL 

- Schnittlauch-Sauerrahm-Sauce

- Chimichurri

- Chipotle-Aioli

- Apfel-Curry-Sauce

(sowie Ketchup und Mayonnaise)

UNSERE RAFFINIERTEN SALATE  

ZUR AUSWAHL

- Gepfefferter Tomatensalat mit Basilikum und  

   Minze 

- Couscous-Salat mit Curry, Ingwer, Zitrone und  

   Fenchel 

- Kartoffel-Salat mit Joghurt, Radieschen und  

   roten Zwiebeln

- Gegrillter Pfirsich-Salat mit eingelegten Toma-

   ten und Zitronenverbene

- Kichererbsensalat mit Rande und Sesampaste 

- Gurken-Honigmelonensalat mit Feta 

- Weisser Bohnensalat mit mediterranem Gemüse 

   und Bohnenkraut

- Fenchel-Apfelsalat mit Zitronenöl und Bergamotte 

- Saisonaler Blattsalat

BBQ 3 DE LUXE                                              89.00

Grilladen 

- Rindshohrücken 

- Krevettenspiesse 

- St. Galler Kalbsbratwurst oder Murger Würstli 

- Schweinssteak 

- Marinierte Pouletoberschenkel 

- Pouletspiessli 

- Flat Iron Steak

- Bierschweinkotlette 

- Lachs gegrillt

- Kalbspicanha

- Lamb racks
 

Wählen Sie 4 Fleischsorten aus obiger Liste 

aus.

(für Vegies: Vegiburger und Grillkäse) 

Total 250g pro Person 

Baked Potatoes und Brot 

auf Wunsch Schüsseln mit Pommes 

4 Saucen (sowie Ketchup und Mayonnaise)

4 Salate zur Auswahl (siehe Auswahl Beilagen)

BBQ 4 SUPER DE LUXE                                 99.00

Grilladen

- Rindsfilet 

- Kalbshohrücken

- Riesenscampi

- Hanging Tender Steak

- Auswahl aus allen BBQs

Wählen Sie 4-5 Fleisch-/Fischsorten aus allen 

BBQs aus.

(für Vegies: Planted Steak, Grillkäse und  

Portobello Pilze) 

Total 250g pro Person 

Baked Potatoes, Brot und Grillgemüse 

auf Wunsch Schüsseln mit Pommes

4 Saucen (sowie Ketchup und Mayonnaise) 

5 Salate zur Auswahl (siehe Auswahl Beilagen)
 

Gerne erfüllen wir auch Spezialwünsche! Bei-

spielsweise Luma Beef oder Japanese Kobe 

Beef etc. Das verrechnen wir dann gemäss 

separater Offerte. 



GETRÄNKEAUSWAHL

Wasser mit und ohne Kohlensäure                    5.00 

(à discrétion)

              Weinauswahl für grosse Gruppen

              Weinauswahl für kleinere Gruppen

Deklarationen 

Schwein: Schweiz | Rind: Schweiz, Irland | Kalb: Schweiz, Holland |  

Poulet: Schweiz | Kaninchen: Schweiz, Ungarn | Zander: Schweiz | 

Lachs: Schweiz, Norwegen | Saibling, Forelle: Schweiz, Norditalien | 

Krevetten: Vietnam | Brot: Schweiz

DESSERTAUSWAHL

Mini-Desserts

- Mangomousse (vegan) 

- Crème brûlée

- Fruchtsalat (vegan)

- Panna Cotta mit Fruchtcoulis

- Himbeermousse

- Minisobets (vegan)

- Tiramisu (Pistazie, Himbeere, Kokos)

- Schokoladenmousse

- Brownie

1 saisonales Minidessert pro Person              8.00

2 verschiedene saisonale Minidesserts pro    15.00

   Person (Buffet)                      

3 saisonale Minidesserts pro Person              19.50 

   (Buffet) 

Glacéwagen

Sorten: Stracciatella, Schokolade,             15.00 

Mokka, Vanille, Mangosorbet,         oder 7.50/Kugel 

Himbeersorbet 

mit diversen Toppings (Schoggistreusel,  

Minimarshmallows, karamelisierte Nüsse, 

Minismarties, Schokosauce, Fruchtsauce,

Schlagrahm) (à discrétion Dauer 1h)

Hausgemachte, luftige Crèmeschnitte          9.50 

Schoggimousse garniert                                 14.50    

Affogato                                                               8.50 

heisser Kaffee mit Vanilleglacé

Brownie                                                              14.50 

Vanilleglacé | Beeren 

Käseauswahl                                                      17.50

mit Feigensenf und Birnenbrot

Weitere Desserts auf Anfrage

- individuelle Desserts

- diverse Coupes oder Kuchen


