
H a u p t s p e i s e n
 

Cut des Tages  

Jus | Ofengemüse | Fries || Tagespreis

 

Tagliata   

Swiss Black Angus Entrecôte | Rucola | Grana Padano |  

Tomatencrème | Pinienkerne | Pommes Allumettes || 52.00 

mit Planted Steak        || 39.00

 

Crispy Cordon Bleu  

Thurgauer Apfelschweinschinken | Gruyère | Zwiebelcrème |  

Ofengemüse | Fries || 45.00

 

Cheeseburger  

Swiss Black Angus | Salat | Rauchketchup | Cheddar | 

Röstzwiebeln | Pickles | Fries || 36.00

 

Poulet-Grillspiess  

Labneh | Granatapfel | Minze | Kichererbsen | Fries || 36.00

 

Caesar Salat  

Chicken Popcorn | Honigtomaten | Crôutons | Parmesan || 

29.00

 

Fischknusperli  

Ofengemüse | Fries | Limetten-Sauerrahm-Dip || 39.00

 

Hausgemachte Tagespasta 

Fragen Sie unser Servicepersonal || 32.00

 

Ravioli 

Sommertrüffel | Belper Knolle | frische Kräuter || 36.00

 

Fisch des Tages 

Hummerbutter-Espuma | Zitronenchutney | Ofengemüse |  

Bratkartoffeln || 46.00

Deklarationen: Fleisch: Geflügel, Kalb, Rind & Schwein CH | Fisch & Meeresfrüchte: 

Zander CH, Selva-Riesencrevetten aus Wildfang VNM | Backwaren CH

Lieferanten: Fleisch: G. Bianchi (Zürich), Cassani Rüegg (Unterterzen) I Gemüse, 

Früchte: Ernst Gygli (Näfels) I Milchprodukte: Marchhof (Flums), Pistor (Rothenburg) 

I Fisch & Meeresfrüchte: Bianchi (Zürich) I Eier: Kerenzer Freilandeier (Obstalden) |  

Backwaren: Städtlibeck (Walenstadt)

Sommerkarte

Vo r s p e i s e n
 

Grüner Blattsalat          

Kräuter aus unserem Garten | Hausdressing || 12.50 

 

Gemischter Tagessalat   

Hausdressing || 14.50 

 

Gazpacho     

Geröstete Tomaten | Stracciatella di Burrata | Basilikum | 

Sauerteigcrunch || 15.50

 

Alpenzander Ceviche  

Pfirsich | Gurke | Avocado | Yuzu | Koriander | Quinoa || 28.00

 

Burrata       

Melone | Kirschtomaten | Zitronenverbene | Radiesli || 24.00

 

Gebackener Blumenkohl       

Auberginencrème | Tahini | Granatapfel | Peterli | Zaatar |  

Fladenbrotchips || 19.00 

 

Selva-Riesencrevetten  

Tomatenchutney | Chili | Knobli | Aioli | junger Lauch || 26.00

 

Rindstatar  

Eigelbcrème | Sen�aviar | Sauerrahm | Brioche |  

Röstzwiebelbutter 

als Vorspeise 28.00

als Hauptgang  36.00

 

vegan Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne über  

weitere vegetarische/vegane Optionen und Allergene. 

Den Schweizer Fjord erleben. 

www.lofthotel.ch

www.sagibeiz.ch

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Entdecken Sie unsere Frühlings-  

und Sommerangebote!

vegetarisch

Besuchen Sie unseren neuen sagiladen im Untergeschoss der sagibeiz und 

nehmen Sie regionale Produkte mit nach Hause.

Unser Küchenteam kocht übrigens auch mit diesen Produkten.

frisch
regional

kreativ

Herzlich willkommen 

in der sagibeiz

 
Mittag & Abend


